Mett-Torte

Zutaten:

1,5kg Mett 5 Gewlrzgurken

1 Brot 200g Schnittkase

Butter Salami Scheiben

2 Tomaten Radieschen

1 Zwiebel Schnittlauch, Kresse, Petersilie
2 Eier Butter

Das Brot quer in Scheiben schneiden. Bis auf die oberste Scheibe, alle anderen mit Butter
bestreichen und jeweils eine Scheibe mit Tomate, Zwiebel, Gurken, Kase belegen.

Ein paar Zwiehelringe flr die Deko aufbewahren. Das Brot zusammensetzen und das Hack-
fleisch in eine mit Folie ausgelegte Schussel dinn driicken, den zusammen-

gesetzten Brotkdrper in die Schussel driicken und mit dem frischem Mett abdecken.

Mit Salami, gekochtem Ei, Radieschen, Zwiehelringen und Krautern dekarieren.

Wir wiinschen guten Appetit.
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